
Menu de la Saint-Sylvestre 95 € 
Menu carte : entrée - poisson - viande - dessert  

Soirée de la Saint-Sylvestre animée par  

DJ  Maxime Nantes. 

Les entrées au choix  

Opéra de foie gras de canard mi cuit aux cranberries  
Ou 

Cru-cuit de Saint-Jacques condimentées à la capucine 
tubéreuse, trévise au sésame 

Ou 

Gambas rôties en kadaïf, fumet mousseux à la tonka 
et panais confits 

 
Les poissons au choix 

Noix de Saint-Jacques snackées , calamaris à l’heliantis, 
réduction d’orange sanguine 

Ou 

Dos de bar sauvage à l'unilatéral aux épices de noël, 
beignets de courges spaghetti  

Ou 

Papillote de lotte au bouillon de légumes moutardé,  
poireaux fumés et…. 

Les viandes au choix  

Filet de bœuf français , crème de champignons et 
rösti truffé 

 Ou 
Canard sauvageon « bio » de la ferme de la Gourinière 

braisé dans son jus, pêche de vigne au vin rouge 
 Ou 

Poularde fermière, 
 En  deux cuisson à la broche et cuisses farcies  

 au lard et chataignes 

 

Les desserts au choix 

Ou 

Ou 

Poire-religieuse acidulée au cassis  
Mignardises

Tous nos mets sont servis boisson non-comprise. Prix nets. 

Pour tout règlement, une note informatique doit vous être présentée, elle ne doit comporter ni rature ni supplément 

 

Aujourd’hui la viande bovine que nous vous proposons provient d’animaux Français  


