l . Menu de la 5aint~5glve5trc 95 ¢

Menu carte : entrée - Poisson ~viande - dessert
Soirée de la Saint—ﬁylvcstrc animée par

DJ Maximc Nantes.

| es entrées au choix

Opéra de foie gras de canard mi cuit aux cranberries
Qu
(Cru-cuit de Saianacques condimentées a la ca!:)ucine

tubércuse, trévise au sésame
Qu

Gambas roties en kada'ﬁc) fumet mousseux a la tonka

et Panais confits

| es Poissons au choix

Noix de Saint~Jacques snackées , calamaris a !’heliantis,

réduction &)orange sanguinc
Ou

Dos de bar sauvage a Iunilatéral aux épiccs de nosl,

beignets de courges spag!ﬁetti
Ou

Fapi”otc de lotte au bouillon de légumes moutardé,

Poireaux fumés et....

| es viandes au choix

Filet de beeuf francais , créeme de champignons et

rosti truffe
QOu
(_anard sauvageon « bio » de la ferme de la (Gouriniere

braisé¢ dans sonjus, Péche de vigne au vin rouge

u
FPoularde fermiere,
[T n deux cuisson a la broche et cuisses farcies

aulard et chataignes

| es desserts au choix

Parre festive triple «(C»

(Cagé, Chocolat, (ointreau)
Qu

Mangue rotie, croustillant aux fruits de la Passion,
sorbet coco
Qu

Foir@rcligieuse acidulée au cassis

Mignardises

T ous nos mets sont servis boisson non~comprisc. Frix nets.

])our tout reg|emcnt, une note m{ormathuc doit vous étre Prescntee, elle ne doit comporter nirature ni supp!emcrxt

Ir\Fo rmation Clicr\télc

Au}'ourd’]ﬂui la viande bovine que nous vous proposons Provicnt danimaux Frangais



